
Unser Weihnachtsmenü 

Amuse geuele 

*** 

Winterlicher Blattsalat mit Norweger-Lachs an Kaviarsauce 

oder 

Pilzrahmsüpple 

*** 

Kalbsrücken à la St. Germain mit kleinen Möhren, Erbsenpüree, Sauce Béarnaise 

und Gratin Dauphinois 

*** 

Lebkuchenmousse mit weißer Schokolade und Mandarineneis 

64,- € 

Vorspeisen 

Kleiner Salatteller          7,- € 

Feldsalat vom Bauernhof mit Speck und Kracherle     9,50 € 

Feldsalat mit einer Tranche Lachs       17,- € 

Ceviche von frischem Fisch und Garnelen, Koriander und Chili   16,- € / 19,- € 

Rote Beete-Carpaccio mit karamellisiertem Ziegenkäse 

Vitello an Linsenvinaigrette         18,- € 

 

Suppen 

Pilzrahmsüpple mit Kräuter         8,20 € 

Gemüserahmsüpple (ohne Mehl)       5,30 € 



Hauptgerichte 

Frischer Fisch 

Wildfang-Gelbschwanzmakrele mit Oliven gebraten an 

Curry, Estragon, Meerrettich, Speckkartoffeln und Tomaten   32,- € / 38,- € 

 

Lachsforellenfilet mit seinem Kaviar auf gesundem Gemüse 

und Vanille-Butter         30,- € / 36,- € 

 

Fleischgerichte 

Junger Kalbsrücken mit Pilzen in Rahm, Gratin Dauphinois 

und Gemüse          25,- € / 29,50 € 

 

Hirschrücken mit Preiselbeer-Sauce, Maronen, handgeschabte Spätzle 

dazu frisches Gemüse         30,- € / 34,-€ 

 

Weidelammhüfte mit BIO-Kräuter gebraten, Gratin Dauphinois 

Gemüse und Paprika im Olivenöl vom Gardasee gegart     32,- € 

 

Vegetarisch 

Kartoffelkuchen " spanischer Art " mit frischem Wokgemüse    25,- € 

Pasta mit Pilzen, Gemüse vom Markt, Spargel und Parmesan     22,- € 

Spargericht 

Schnitzel vom Schweinerücken und Pommes      18,- €  



Desserts 

 

Zweierlei Sorbet mit Früchten        9,80 € 

Gourmet Eis mit Früchten         9,80 € 

 

Hausgemachtes Zimt-Zwetschgen-Eis 

dazu Mandelkuchen (ohne Mehl)       10,80 € 

 

Echtes Panna Cotta mit Früchten        9,80 € 

 

Lebkuchenmousse mit weißer Schokolade 

und Mandarinen-Eis         13,- € 

 

4 Mini-Desserts         15,- € 

 

 

Frohe Weihnachten 

wünscht Familie 

Zimmermann & Team 


